DINER MENU

g ~ O35

, VOOR HOOFD S
Vghaml;ignonsoep €13,50 Hert
ruffe Pastinaak créeme | Biet €26,00
Terrine €14,00
Boudin Noir | Varkensschouder | Brioche Vis van de dag €24.00
S
Tl S €16,00 Vraag onze bediening:
Grapefruit | Koolrabi
Bloemkool
Carpaccio van gerookte eendenborst €16,00 VRomesco| Beurre noisette €22,00
Rode port

~OM TE DELEN (2 PERSONEN)~

MET FRIET EN SALADE
Cote de Boeuf €69.00
—— BIJGERECHTEN —— Rode wiin fus :
Geroosterde Aardappel €7,00
Kervel | Bieslook - .
DESSERT
V' Seizoensgroenten €8,00 Chocolade cremeux €11,00
Wisselend Vanille | Yuzu
; Pavlova €11,00
\7 7 et €5.50 . o
Mayonaise Sinaasappel | Citroenijs
Mesclun Salade Café Gourmand €9.,00
\Y4 ElGrtini ey €5,50 3 petit fours met koffie of thee
egan Vegeta risch Allergieén? Laat het ons weten!




DINNER MENU

STARTER
V"Mushroom soup €13,50
Truffle
Terrine €14,00

MAIN \

Venison
Parsnip cream | Beetroot

€26,00

Boudin Noir | Pork shoulder | Brioche Catch of the day €24,00
Ask your waiter!
Scallop Ceviche €16,00
Grapefruit | Kohlrabi
\’Cauliflower €22,00
Smoked duck breast carpaccio €16,00 Romesco| Beurre noisette
Red port
——TO SHARE (2 PERSONS) ——
WITH FRIES AND SALAD
Cote de Boeuf €69,00
p SIDES Red wine jus
Roasted Potato €7,00
Chervil | Chives h g
DESSERT
V' Seasonal Vegetables €8.,00
Changes daily Chocolate Cremeux €11,00
Vanilla | Yuzu
V' Fries €5,50
Mayonaise O €11,00
Orange | Lemon ice cream
V' Mesclun Salad €5,50 Café Gourmand €9.00
Honeymustard 3 petit fours with coffee or tea

Allergies? Let us know!




